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ESTA ES LA HISTORIA DE NUESTRA COMPANIA.

NACE EN 1980 CON EL PROPOSITO DE BRINDAR
SOLUCIONES DE PRIMERA CALIDAD, EFECTIVAS Y
SOBRE TODO AMIGABLES CON EL MEDIO
AMBIENTE EN TEMAS DE CONTROL DE PLAGAS
URBANAS.

SIENDO PIONEROS EN LA CIUDAD DE MORELIA
MICHOACAN MEXICO Y CON 40 ANOS DE
EXPERIENCIA QUE NOS RESPALDAN.
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Somos profesionales altamente capacitados y certificac
deteccion, manejo y control todo tipo de plagas urbanas

Nos enorgullecemos de ser una

empresa 100% mexicana.
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NUESTRO COMPROMISO
Y MISION.

La Satisfaccion de nuestros clientes

Cumplir con la correcta ejecucion y aplicacion de
nuestros servicios y productos.

Hoy en dia buscamos como siempre renovarnos
para estar a la vanguardia en cuanto a técnicas,
procedimientos y productos, por ello hemos crecido
y el fruto de nuestros esfuerzos es el
RECONOCIMIENTO Y PRESENCIA NACIONAL.

Refrescando dia con dia nuestro espiritu. Bajo el
nombre de FUMOCC CONTROL DE PLAGAS.
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Nuestra vasta experiencia en el control de plagas nos ha permitido desarrollar cursos

de capacitacion dirigidos al personal encargado de la manipulacion y manejo.delos. - = i
productos alimenticios y perecederos, con el objetivo de lograr el manejo de buenas
practicas de higiene. Nuestras capacitaciones cumplen con estandares internacionales

en la industria alimentaria, como el FSSC 22000 y el BRC; ambos aprobados por la GFSI
(Global Food Safety Initiative).
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PERSONAL CERTIFICADO Y CAPACITADO

Una empresa entregada y dedicada por brindar siempre lo mejor de si mismo habla por
si solay en FUMOCC CONTROL DE PLAGAS todo nuestro personal se encuentra
siempre con un pie delante frente a proximas capacitaciones y certificaciones, esto para
brindar un servicio de calidad como el que hasta ahora nos caracteriza.

NUESTRO PERSONAL TECNICO SE ENCUENTRA CAPACITADO EN:

o LICENCIA SANITARIA e ECO 0303 CONTROL DE PLAGAS GRADO

e NORMA 251 BPM. e INOCUIDAD ALIMENTARIA.

e NORMA 232 ETIQUETADO DE INSECTICIDAS. ¢ ECO 0217 IMPARTICION DE CURSOS PARA RECURSO

e NORMA 017 STPS EQUIPO DE SEGURIDAD. HUMANO.

e NORMA 018 STPS RIESGOS QUIMICOS. e CONTAMOS CON AGENTE CAPACITADOR AVALADO POR
e NOM 610 CONTROL DE PLAGAS URBANAS. (COEPRIS,SAGARPA'Y SEMARNAT) CON NUMERO DE

REGISTRO PROPIO. POR NOMBRAR ALGUNOS
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Durante nuestros procedlmlén 0S O
la fauna a través de capturas, repedente
respetando la integridad de las especies

e e S R

De esta manera garantlzamos gque 1
encuentran sanos y salvos.
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Control de Plagas




FUMOCC como tu
mejor opcion.

Somos una empresa en constante capacitacion vy
certificacion en cuanto a metodologias y procesos para
mejorar dia con dia.

De esta manera garantizamos la correcta ejecucion de
nuestros servicios.

Todo nuestro personal esta comprometido al 100% para
con la empresa y mas aun, para con nuestros clientes.
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SOMOS una empresa que colabora con empresas auditoras y hemos
participado en la certificacion de empresas alimenticias en: HACCP,
BRC,SQF,GFSI 22000, aprobando las mismas favorablemente.

Tenemos conocimiento de normas consolidadas como:
AIB, Bureau Veritas, GLOBAL GAP, PRIMUS LAB, NYCE entre otros.




1)) = DE ALCANCE

En FUMOCC 3t0S para brindarte el mejor servicio de control de plaga
en cualquier tipo ructuras e instalaciones.

Alimentos. Corporativos Alimentos.

La mejor calidad de
alimentos no tiene
plagas

Evita el riesgo de
comprometer la

La mejor calidad de
alimentos no tiene
plagas

Evita el riesgo de
comprometer la

Tu empresa esta mejor
libre de plagas.
Eliminar las plagas de
tu corporativos, desde
edificios de oficinas,

calidad de tus calidad de tus hasta bodegas de
productos alimenticios productos alimenticios almacenamiento,
con el mejor servicio con el mejor servicio fabricasy

de control de plagas de control de plagas maquiladoras.




DE ALCANCE

Hoteleria. Comercios. Restaurantes.

Olvidate de las moscas
en la sopa.
El excelente sabor de

Asegura la calidad de
tus productos o
servicios a cada uno de
los clientes que crucen tu menuy la limpieza
tu puerta de tus instalaciones
ofreciendoles espacios seran la clave del éxito
libres de plagas. para tu restaurante.

Y

Protege la salud de tus
huéspedes y asegura al
mismo tiempo la

mejor reputacion para
tu establecimiento.




NUESTROS SEF
CONTROL DE PLAC

Contamos con todas las técnicas actualesy
vanguardia para el Manejo Integrado de Plagc
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NUESTROS SE

CONTROL DE PLAG
CETRERIA

Utilizando esta técnica en la que aves rag
aguilillas y halcones son entrenadas
equipo de expertos, consiguen'ah;
de las instalaciones afectadas.
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CONTROL DE PLAGAS
CONTROL DE INSECTOS

Para lograr el control de la plaga hacemos una exhaustiva
inspeccion del area, identificamos el tipo de insecto o insectos
que es necesario erradicar con el objetivo de desarrollar un
plan de accion con los métodos mas adecuados, en los que

aplicamos productos o controles especificos.
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Nuestros expertos amplia !
un plan eficiente en el que
especializados que nos ayuda
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Nos aseguramos de que tu"a‘lmalc iga libre d
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NUESTROS SE
DESINFECCION Y !
DESINFECCION PA
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A través de este proceso se inat

patogenos, como bacterias, vir
técnicas fisicas y/o quimicas que

crecimiento de microorganism
vegetativa presentes en Obje
instrumentos y superficies; pr
tipo de infeccion.




ERVICIOS

| ANITIZACION
SANITIZACION PREVENTIVA Y DE COVID-19
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En Fumocc tenemos todo lo que necesario

para realizar una desinfeccion preventiva en tu oficina, local
comercial, corporativo o cualquier establecimiento.

Nos encargamos de protegerte de las infecciones
microbianas y ayudamos a mantener un alto nivel de higiene
en tus instalaciones..
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